BON DE COMMANDE

PRODUITS DE LA FERMETTE

A Chalets Villagiature et Pourvoirie Daaquam, nous avons désormais les
produits de notre fermette en vente directe. Que ce goit nos morceaux de
viandes Highlands, d'agneau et nos oies de Toulouse, nous en avons pour tous
les goats.

Tous nog animaux sont élevés en liberté, en plein air sur notre site verdoyant
et nourris sans antibiotiques.

CHALETS

NOM ET PRENOM :

ADRESSE:
VILLE: CODE POSTAL :
TELEPHONE : COURRIEL:

Highland

T-Bone Boeuf (54.75 /kg) Filet mignon de boeuf (83.38/kg)

+/-290qg =14.504

Steak [ntérieur de ronde(30.584/kg)
+/-150q = 3.404

Boeuf haché (17.49/kg)
Paquet +/-908g=15.904

Paquet +/- 4509 = 7.904

Galettes de Boeuf (25.57$/kg)
4 unités galettes de 4 pouces +/- 470g =11.654
2 unités galettes de 4 pouces +/-2359 = 6.004

Cubes beeuf bourguignon (24.754/kg)
Paquet +/-908g = 22.504

Osgo Bueco Highland (22.66$/kg)
+/-750¢ = 17.004

Fondue chinoigse (35.64 4 /kg)
Paquet +/-5009= 17.854

Cubes de boeuf 3 brochettes (32.754/kg)
Paquet +/-908g = 29.754

Cote de boeuf (50.754/kg)
+/-350¢:%10.704

+/-1759 = 14.604

Faux-Filet (50.154/kg)
+/-300g:% 5.054

Rati frangais (Rosbeef) (31.954/kg)
+/-1000¢= 31.954

Contre-filet (45.414/kg)

+/-280g=13.504

Saucisse hot-dog Flane sud (ail
Ste-Anne, sirop de piments, épices)

(29.044/kg)
+/-240¢= 6.954

Foie de Bouvillon (19,004 /kg)

+/-230q = 6.184

Bavette de boeuf (41.584/kg)
+/-280g:% 11654

Sortez vos steaks du réfrigérateur une [H avant la cuisson afin qu’ils puissent se
réchauffer 3 température ambiante avant d’atre mis sur le gril.
Ce beeuf, trés faible en gras et en cholestérol, requiert le [/3 de temps de moing
de cuisson.

Pour obtenir de meilleurs résultats lors de la cuisson au gril, commencez par saisir
Pextérieur de vos steaks afin de ecréer une croate quiretiendra humidite. Mettez
ensuite le gril en position bagse pour terminer la cuisson a feu doux (lent) afin
d’éviter les pertes d’humidité excessives et la contraction des fibres protéiques.
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Osso Buceo Agneau (37.924/kg)

Oie et ceufs de Poules

+/-8259 =12.524 Oie entiére (24.254$/kg)
) Cotelettes d'agneau (57.494/kg) +/-dkg= 974
+/-470g=28.554 Cuisse d'oie (39.954/kg)
+/-4kg =974
Gigot agneau dessossé (41.394/kg) Poitrine d'oie (49.994/kg)
+/- kg =974
) Burger d'agneau (36.504/kg)
+/- 4509 =16.454 (Eufs de poules
[ douzaine : 5.75+4
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+/- 2409 =8.554

Saucisse Ail & Miel d'agneau (35.64 $/kg)
+/- 2404 =8.554

Jarret d'agneau (37.924/kg)

Brovhetteteetmr S 6 o47ky—

+/- 908g =33.134

Viande haché agneau (34.504/kg)
+/- 4509 ~15.534¢

Mereci d'indiquer la quantité de produits qui vous intéressent dans les cases de
chaque produit.

Remplir votre formulaire et l'envoyer 3 info@daaquam.qe.ca
Livraison disponible sur demande 3 Montmagny
Vous devez venir chercherolgcommande a la Dourvoirie
Produits non taxables. Paiement : argent, Viga, Master, Interac

Les prix sont sujet 4 changement sansg préavis

Veuillez prendre en compte que la disponibilité des produits varie en fonetion de la
saison.



