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R . Q Nos oies de Toulouse
oy Notre viande de Boeuf Highland o
A A Notre viande d'Agneau Kathadins

Nos oeufs de poules

W 0y frvlencies &;Lcczcmy
% Café Bonté Divine de Saint-Jean-Port-Joli
Sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable de Sainte-Lucie-de-Beauregard
Bleuets et confitures Bleu et Bon de Saint-Just-de-Bretenieres
Cornichons de la Ferme Flanc Sud, Saint-Fabien-de-Panet 3?
“6 Cidre Hopla et Pommes du Domaine Ritt a Cap-Saint-Ignace
Bieres de la Microbrasserie Frampton Brass a Frampton
Pains de la Boulangerie Sibuet a Saint-Jean-Port-Joli
Fromages de la Fromagerie de I'Isle a Saint-Antoine-de-I'Isle-aux-Grues
Gin et Rock G13 de la Distillerie Ste-Sabine a Sainte Sabine
Ail de Récolte sans frontiere a Lac Frontiere

Cailles et Faisans de la Ferme Kégo Cailles a Cap-Saint-Ignace

% BLEU@BON (}7% /\/\*\
. . ) &
Le Bistf@d‘émh'e DISTILLERIE STE-SABINE
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Nos déjeuners sont servis avec café ou thé ou chocolat chaud, 1 verre de jus
(orange ou pomme), 1 pain grillé, beurre et confitures

Café des artisans torréfacteur Bonté Divine"jj_f*ﬂ et Sirop d'érable Bio du Bistreau d'Erable"’;:_'ff“

e d%(ﬂlf(ﬁﬂ@%@

2 ceufs, 2 tranches de bacon et patates a déjeuner

e @aac@te

3 Pains dorés et sirop d'érable bio du Bistreau d 'Erable

Le Cavalien

12.95

12.95

13.95

Omelette aux légumes et fromage en grain avec patates a déjeuner

Lo Pochewn &

3 crépes et sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable

Lo d%wﬁm

14.95

18.95

2 ceufs, 1 saucisse, 2 tranches de bacon, tourtiere et patates a déjeuner

@W&z/@m

Tous nos déjeuners enfants sont servis avec
1verre : de jus orange ou de jus de pomme ou de lait
ou chocolat chaud

Lo CPetit (/%&mne%mfe 9.95

1 ceuf, 1 tranche de bacon et patates a déjeuner
1 pain grillé

Lo CFetit Quadiste 9.95

2 Pains dorés et sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable

Lo CPetit Pschecn 10.95

2 crépes et sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable

Entas

Extra Oeuf 1.25
Extra 1 Pain Grillé 1.50
Extra Sirop d'érable bio 2

Extra Viande 3
2 tranches de bacon ou 1 saucisse ou 1

tourtiere
Extra Breuvage 3.35

Café ou thé ou tisane ou 1 verre de jus
d'orange ou 1verre de jus de pomme

Taxes en sus, 10% du pourboire sera rajouté a la facturation,
% a10% restant a votre discrétion.



Régulier
Zé 8.50 13.95
Sauce maison et fromage en grains
Sauce maison a base de boeuf Highland de notre élevage et 12 16.50
fromage en grains
o @ ouline C@/ % 20.95
Sauce maison avec Smoked Meat de boeuf Highland de notre
élevage, cornichons Ferme Flanc Sud et moutarde
W@m Bébé Régulier
Wm a oiewz/ze 6 7.50
o §p/ ? % § 12 16.50
Sauce Bolognaise maison a base de beeuf Highland de notre

élevage

Shilets de poitiine de Poulet Crowustillant

3 Morceaux 6 Morceaux
Filets de poitrine de Poulet Croustillant avec 15.95 21.95
Frites ou Salade ' '
Filets de poitrine de Poulet Croustillant avec
Frites & Salade ou Frites Poutinées 20.95 26.95
@%M%%WM . Shites Desseits
Servis avec 1 pain de la Boulangerie {
Sibuet et beurre Dessert du jour 5.50
Potage du jour 5-95 Régulieres 5 8r0’1]135tade aux Pommes du 6.50
uébec
Salade style Grecque 6.50 Familiales 10
Terrine de Boeuf Highland 9 45 Pouding Chomeur aux
aux Bleuets et sa compotée . %’ bleuets Bleus et Bonetsirop 6.50
Bleu et Bon d'érable bio du Bistreau
d'Erable
Extra Sauce Extra 1 Pain et Beurre Extra Sauce Italienne Q Extra fromage en grain

2 2.50

3.50

3.50

Taxes en sus, 10% du pourbou‘e sera rajouté a la facturation,
% a10% restant a votre discrétion.



Pain Boulangerie Sibuet, 1/4lbs de Beeuf
Highland de notre élevage avec Cheddar vieilli
d'un an de la fromagerie de I'Isle, salade,
tomates, cornichons de la Ferme Flanc Sud et
sauce maison (mayonnaise, Red Hot, curry,
sirop d'érable bio du Bistreau d'érable et sauce
fumée d'Hickor)

Seul 15.95
Avec Frites ou Salade 19.95
Avec Frites & Salade 24.95

ou Frites Poutinées

Pain Boulangerie Sibuet, agneau Kathadin de
notre élevage, confit d'oignons a I'érable bio du
Bistreau d'érable, salade, tomates, cornichons
de la Ferme Flanc Sud et sauce tartare maison
(mayonnaise, échalotes, capres, cornichons)

Seul 15.95
Avec Frites ou Salade 19.95
Avec Frites & Salade 24 95

ou Frites Poutinées

....

Taxes en sus, 10% du pourboire sera rajouté a la facturation,
% a10% restant a votre discrétion.



Menw Table dhite Midi

19.95%

Inclus: choive 7 Entrée + choirw 1 plat puincipal + thé ow cafe

Potage du moment

ou . .
v Salade du chef avec sa vinaigrette balsamique a I'Erable bio du Bistreau d'Erable
ou
@ Terrine de Boeuf Highland aux Bleuets et sa compotée Bleu et Bon

(Alat Puncipal

0‘6’ Hot-Dog réinventé avec saucisse de Boeut Highland, pain baguette de chez Sibuet

ou
\6, Quiche feuilletée aux légumes avec fromage de I'Isle aux Grues et salade du Chef
avec sa vinaigrette balsamique a I'Erable bio du Bistreau d'Erable
ou
Salade de Poulet Croustillant avec vinaigretthe balsamique du Chet, crotitons et sauce
ranc )
Option Végé disponible avec bdtonnets de tofus pannés et vinaigrette balsamique a l'Erable
bio du Bistreau d'Erable

Dessert du jour
5.50

Croustade aux Pommes du Québec
6.50

?Pouding Chémeur aux bleuets Bleus et Bon et sirop d'érable bio
du Bistreau d'Erable

Cafe sw Thé (incluws)

Taxes en sus, 10% du pourboire sera rajouté a la facturation,
% a10% restant a votre discrétion.
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Sjocter 12.95 a vete plat puincipal pocn face S sewices

Entiée

Velouté de légumes 6.95
- Salade style Grecque , 6.95
Mélange printanier avec ses petits légumes et sa vinaigrette maison a 1'érable bio du Bistreau d'Erable )
~ Rillette de Faisan aux canneberges 9 45
Faisan de la ferme Kégo Cailles, avec gras d'oie de notre élevage et sa compoté de Bleuets Bleu et Bon )
Poutine des Highlands 20.95
Sauce maison avec Smoked Meat de beeuf Highland de notre élevage, cornichons et moutarde
W Caille sauce Forestiere 29.95
Y Caille entiére désossée de la ferme Kégo Cailles sur lit de riz avec sa sauce forestiére )
Saumon fondant en crotite et sa sauce au beurre blanc 26.95
Saumon en crofite feuilleté avec son riz et ses petits légumes '
Piéce de boeut sur le Grill 90z a 100z (Coupe du moment) 32.95
Cote de beeuf ou T-Bone ou Contre-filet cuit sur le grill, accompagné de sa salade verte et
pommes de terre en quartier
Dessert du jour 550
Fondant au chocolat 6.50
% Petits choux a la chantilly, glacés au beurre d'érable 6.50

Petits choux fourrés a la chantilly, glacés au beurre d'érable bio du Bistreau d'Erable

@a/@' ow Shé 3.34

Spaghettis Bolognaise 14.95
Sauce Bolognaise maison a base de beeuf Highland de notre élevage
Poutine réguliére 12

Sauce brune maison

2 Filets de poulet croustillants avec Frites 12

Taxes en sus
10% du pourboire sera rajouté a la facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion



